


WILLKOMMEN

Bei der Planung einer Feier gibt es so Vieles zu Bedenken:
Welche Lo cation bietet  s ich an?
Wer sol l  e ingeladen werden?
Welches  Rahmenpro gramm sol l  die  G äste 
unterhalten?
Was wird gegessen?

Damit  S ie s ich um einen der wicht igsten Punk-
te nicht sorgen müssen,  übernimmt Feinkost 
heiss  Ihr  Cater ing und verzauber t  Ihre Freun-
de,  Famil ie  oder Kol leginnen und Kol legen mit 
exquis i ten Köst l ichkeiten aus der  Region.

So können Sie s ich s icher sein ,  dass Ihre Ve -
ranstaltung gut ankommt und jeder Gast  satt 
und zufr ieden mit  Ihnen feier t .

Unser  Par tyser vice sorgt im Raum Chiemgau 
und Rosenheim für  gelungene Feiern und ist 
dabei  höchst  f lexibel .  Ganz egal ,  ob Sie eine 
Fi rmen- oder eine Famil ienfeier  planen oder 
ob wir  auf  e iner  Messe oder einer  Hochzeit  Ihre 
Gäste verköst igen sol len,  wir  nehmen uns die 
Zeit  für  e in ausführ l iches Beratungsgespräch. 
So können wir  gemeinsam mit  Ihnen erör tern, 
welche unserer  Feinkostprodukte am besten 
zu Ihren geladenen Gästen passen.

Unsere individuel len und außergewöhnl i -
chen Buffet ideen reichen von leckeren Wurst- 
und K äseplatten,  K anapees und Wraps über 
schmack hafte Feinkostsalate bis  hin zu vol lw-
er t igen,  deft igen Ger ichten mit  Bei lagen.  Auch 
k leine Snacks oder köst l iches Finger food kön-
nen wir  Ihnen anbieten.
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ÜBER UNS

Wir versorgen über unseren Großhandel  in Südost-Bayern seit  Jahrzehnten 
Fachhandel  und Gastronomie.  Daher stehen wir  in engem Kontakt  mit  Zul iefer-
ern aus der  Region und können die hohe Qual i tät  der  regionalen Produkte ga-
rant ieren.  Kurze L iefer wege sorgen darüber hinaus für  die Fr ische der  Köst l ich-
keiten.  Regional i tät ,  Qual i tät  und Fr ische 
prägen ebenso das Feinkost  heiss-Cater ing:

„Unser  Pa r t yser vice im Raum Chiemgau 
und Rosenheim er fül lt  al le  Ihre kuli-
na rischen Wünsche!”

Im Chiemseeraum haben wir  uns a ls  Par ty-
ser vice einen Namen gemacht und bieten 
ein äußerst  v ie l fä l t iges Cater ing an:  von Fin-
ger food über Salate bis  zu diversen Hauptg-
er ichten,  von herzhaft- deft ig bis  zuckersüß.

Mit  großem Engagement sorgen wir  dafür, 
dass Ihre Gäste,  was das Kul inar ische an-
belangt ,  e ine rundum gelungene Verans-
taltung er leben – sei  es  e in Gebur tstag, 
e ine Hochzeitsfeier  oder v iel le icht  ein Ver-
einsabend im Rahmen eines Jubi läums. 
Besonders wicht ig ist  uns dabei ,  dass wir 
unsere Produkte ausschl ießl ich aus der  un-
mittelbaren Umgebung beziehen.  Wir  ken-
nen unsere Zul ieferer  bestens und können 
so für  die hohe Qual i tät  unserer  Speisen 
bürgen.

Nehmen Sie noch heute Kontakt zu uns 
auf!
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K O N TA K T  &
B E S T E L LU N G

B E S U C H E N  S I E  U N S

B E S T E L L E N S I E  B E Q U E M T E L E F O N I S C H 
Ü B E R 08053 /  4045 - 0
M O N TAG B I S  F R E I TAG Z W I S C H E N 
08:00 -  15:00 U H R.

Montag bis  Freitag 
von 08:00 bis  18:00 Uhr 

und Samstag von 08:00 bis  12:30 Uhr 
Im Gewerbegebiet  3 in Bad Endor f . 
Gern beraten wir  S ie hier  auch ohne 

festen Termin. 

Schr i f t l ich können Sie uns über 
info@feinkost-heiss.de  er reichen 

oder ganz einfach über unsere 
facebook-Seite @HeissBadEndor f

W I R  L I E F E R N  TÄ G L I C H  V O N
M O N TA G  B I S  S O N N TA G

B E I  D E R  A N L I E F E R U N G  B E N Ö T I G E N 
W I R  E I N E  H A L B E  S T U N D E 

L I E F E R S PA N N E . 
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F I N G E R
F O O D

Pumpernickel Törtchen
verschieden belegt.

Lachs-Wrap-Lolly
auf Goma Wakame mit grüner Soße.

Thunfisch-Wrap-Lolly
auf Goma Wakame mit grüner Soße.

Gebratenes Carpaccio
auf Salatbett und Ruccola, mit süßer-Senf-Vinaig-
rette.

Rindercarpaccio, roh
auf Rucolabett, Parmesan und einer feinen Vinai-
grette.

Vitello Tonnato
rosa gebratenes Kalbfleisch in 
Thunfisch-Sardellen-Kapernsoße.

Lachs im Sesammantel
auf Goma Wakame

Tomate-Mozzarella
im Gläschen

Tomaten-Mozzarella-Spieß 
auch mit getrockneten Tomaten möglich.

Pastaspieß
mit Cherrytomate, Basilikum und Pesto.

Antipastispieß
verschiedene Antipastisorten.

Käsespieß
süß, mit Weintrauben oder herzhaft, mit Oliven.

Brezenspieß
frittierte Brezenstücke mit scharfer ungarischen 
Salami, Basilikum und Peppadews

Schnitzelspieß
garniert mit Gurke

Fleischpflanzerlspieß
mit Tomate und Gurke

gebratene Knoblauch Garnele
auf mexican Salsa Salat.

Garnelenspieß
auf Karotten-Ingwer-Suppe

Schweinebraten
auf Blaukraut-Apfelsalat mit geriebenem 
Meerrettich und Bratensoßen-Gelee.

Sate-Spieße
mit Erdnusssoße oder auf Glasnudelsalat

mini Weißwurst
mit Brezel und Senf

mini Schweinswürstel
auf Sauerkraut

mini Leberkässemmel

mini Kalbsschnitzel
auf Kartoffelsalat

mini Knödel
mit zerlassener Butter und Parmesan

mini Kaspressknödel
mit Sauerkraut

Currywurst im Glas

BBQ Chicken Wings
Hähnchenflügerl in BBQ Marinade
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C A N A P É S
B R Ö TC H E N

Bavaria
süßer Senf, Weißwurst, rote Zwiebel, Schnittlauch.

Ungarn
scharfe Salami, Senfcreme, Paprika, Schnittlauch.

Italien
Pomodoro Aufstrich, italienische Salami, Rucola,
Oliven, Schnittlauch.

Old Bavarian
Obatzter, Paprika, Kresse.

Alaska
Frischkäse, Lachs, Ei, Dill.

• Aufschnitt

• Kalter Braten

• Kochschinken

• Frischkäse

• Obatzter

• Räucherlachs

Belegte Baguette-Scheiben oder halbe Partybrötchen.
Wählen Sie unter folgenden Belägen:

• Rohschinken

• Salamispezialitäten

• Käsespezialitäten

V O L L K O R N - C A N A P É S

B A G U E T T E  O D E R 
H A L B E S  PA R T Y B R ÖTC H E N

France
Frischkäse, Radieschen, Schnittlauch.

Tegernsee
Tegernseer Bergkäse, Butter, Senf, Gurke.

Chiemgau
Leberkäse, Gurken-Senf-Relish, Essiggurke, 
Röstzwiebeln, Schnittlauch.

Sizilien
Kräuter Pesto, Tomate, Mozzarella, Pinienkerne.

Argentinia
Peperoni Aufstrich, Roastbeef, Gurke, Sesam.

C AT E R I N G K ATA LO G 2024

7



C AT E R I N G K ATA LO G 2024

8



C AT E R I N G K ATA LO G 2024

9



SALATE
IM
GLÄSCHEN

Italienischer Nudelsalat
Penne, Zucchini, getrocknete Tomaten, Mais,

Tomatensugo.

Bunter Nudelsalat
Hörnchennudeln, Paprika, Zucchini, Lauch, 

Cornichons.

Penne Rucola
Penne, Paprika, Rucola-Sahnesoße.

Penne Tonno
Penne, Thunfisch, Tomatensugo.

Penne Pesto Hirtenkäse
Penne, Paprika, Tomate, Hirtenkäse.

Glasnudelsalat
Glasnudeln, Staudensellerie, Paprika, 

Cashewkerne, Karotten, Sesamöl.

Orientalischer Quinoasalat
Quinoa, Kichererbsen, Sojabohnen, Koriander, 

Paprika, Mais, Curry, Zitrone.

Couscous-Salat
Couscous, Salatgurken, Hirtenkäse, Paprika, Zwie-

beln, frische Petersilie, Bohnenkraut, Knoblauch.

Allgäuer Käsesalat
Emmentaler, Paprika, Salatgurken, Ananas, 

Äpfel, Salatcreme.

Wurstsalat
mit mini Brezel.

Griechischer Hirtensalat 
Hirtenkäse, paprika, Salatgurken, Oliven, 

Zwiebeln, Knoblauch.

Farmersalat
Sellerie, Karotten, Lauch, Sauerrahmdressing.

Rote-Bete-Salat
Rote Bete, Äpfel.

Krabbencocktail
Garnelen, Champignons, Pfirsiche, 

Mandarinen, Cocktailsoße, Cognac.

Geflügelsalat à la Toscana
Hähnchenbrust, getrocknete Tomaten, 

Paprika, Oliven, toskanische Marinade.
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K A LT E

P L AT T E N
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Delikatess-Aufschnittplatte
mit Braten, Schinken und Aufschnittspezialitäten

aus unserer Feinkosttheke.

Premium Wurst-Käseplatte
mit Roh- und Kochschinken, Salami und 

verschiedene Wurst- und Käsespezialitäten.

Premium Wurstplatte
mit Roh- und Kochschinken, Salami und 

verschiedene Wurstspezialitäten.

Gourmet Käseplatte
mit Schnittkäse, Bergkäsespezialitäten, Weichkäse

und Frischkäsevariationen.

Gourmetplatte Allerlei
nur das Beste aus unserem Sortiment.

Wurst-, Schinken-, Salami-, Käse- und Aufstrich-

spezialitäten.

Bayerisches Brotzeitbrett
mit bayerischem Schinkenspeck, Bauernsalami,

Kabanossi, Obatzter und Emmentaler.

Antipastiplatte
individuell bestellbar.

z.B. mit gefüllten Champignons, gefüllten Peppe-

roni,gegrillten Zucchini, gegrillten Auberginen, 

Oliven und vielem mehr.
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Rindercarpaccio, roh
hauchdünn geschnittenes Rinderfilet auf  

Rucolabett, Parmesan und einer feinen 

Vinaigrette.

gebratenes Carpaccio
rosa gebratenes Roastbeef auf Salatbett, 

mit süßer-Senf-Vinaigrette.

Antipasti vielfallt
verschiedene Antipastisorten, liebevoll auf 

dem Teller garniert.

Tomate-Mozzarella
echter Büffel-Mozzarella, Tomatenscheiben 

und Basilikum

Vitello Tonnato
rosa gebratenes Kalbfleisch in 

Thunfisch-Sardellen-Kapernsoße.

Bruschetta
in Knoblauch geröstetes Baguette, mit Tomaten, 

Zwiebeln, Basilikum und Rucola.

KALTE
SCH
MANK
ERL
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• Gulaschsuppe

• Pfannkuchensuppe

• Hochzeitssuppe

• Schwammerlsuppe

• Kartoffelsuppe

• Karotten-Ingwer-Kokos-Suppe

• Brokkoli-Creme-Suppe

• Tomaten-Creme-Suppe

• Kürbissuppe

• Zwiebelsuppe

S U P P E N
C AT E R I N G K ATA LO G 2024
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kleine Auswahl an Salaten, inklusive Dressing

ab 30 Personen
Große Variation von Salaten, inklusive Dressing

S A L AT - B U F F E T
K L E I N

S A L AT - B U F F E T
G R O S S

&
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S A L AT E
• Hausgem. Kartoffelsalat

• Kartoffel-Gurkensalat

• Bayer. Krautsalat (mit Speck)

• Krautsalat

• Bohnensalat

• Farmersalat

• Karottensalat

• Maissalat

• Rote Bete Salat

• Frühlingssalat

• Gurkensalat in Dillrahm

• Gurkensalat in Vinaigrette 

• Schichtsalat

• Tomatensalat

• Waldorfsalat

• Nudelsalat

• Schweizer Wurstsalat

• Bayer. Wurstsalat

• Fleischsalat

• Thunfischsalat

• Griechischer Hirtensalat

• Verschiedene gemischte Salate

B E I L A G E N - S A L AT E
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H AU P T
G E R I C H T E

& Beilagen
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B I T T E
B E A C H T E N

Cater ing ist  vom Umfang an Essen, 
Personal ,  Equipment und persönl i -
chen Wünschen und Ansprüchen sehr 
v iel fä l t ig und individuel l .  Daher ist  es 
uns nicht mögl ich,  a l le  zubereitbaren 
Ger ichte,  sowie pauschale Preise für 
unsere Leistungen zu nennen.  Gerne 
vereinbaren wir  e in persönl iches Be -
ratungsgespräch und erstel len Ihnen 
ein unverbindl iches Angebot .

Die Mindestbestel lmenge al ler  Ger i -
chte beträgt 20 Por t ionen.  Bei  e iner 
ger ingeren Por t ionen-Anzahl  müssen 
wir  e inen Mindermengenzuschlag 
berechnen.
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Fruchtiges Putencurry
Geschnetzeltes in Curry-Ananas-Soße.

Putenrahmgeschnetzeltes
in feiner Rahmsoße mit Julienne Gemüse.

Putengeschnetzeltes alla Pizzaiola
feine Tomatensoße mit Oliven, Kapern, Knoblauch und 
Basilikum.

Überbackene Hähnchenbrust
mit Soße. Hawaii oder Tomate-Mozzarella.

Hähnchenbrustfilet „Toscana“
in feiner Gemüsesoße.

Hähnchenspieß in Saté-Soße
Feine Erdnuss-Kokos-Soße.

Kappseehechtfilet
mildes Naturfilet in Soße.

Lachsforelle
saftiges rotes Naturfilet in Soße.

Duett vom Fisch
Lachsforelle und Kappseehecht in Soße.

Backfisch
Alaska Seelachs, goldgelb gebacken.

Paellapfanne (ab 20 Personen)
Reispfanne mit Fisch, Fleisch und Meeresfrüchten.

V O M  B AU E R N G E F LÜ G E L

V O M  F I S C H
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Fischfilet alla Pizzaiola
feine Tomatensoße mit Oliven, Kapern, Knoblauch und 
Basilikum.

Fischfilet im Speckmantel
verschiedener Fisch möglich.

Forelle Müllerin Art
in Mehl gewälzte, angebratene Forelle.

Schweinebraten
in feiner Dinkel-Biersoße

Schaschlikpfanne
mit Zwiebeln, Speck und Paprika

Schweinefilet
in Steinpilz-Rotweinsoße

Schweinegeschnetzeltes
in leckerer Rahmsoße

Schweine Medaillons
vom Filet, in Champignonrahmsoße

Rahmschnitzel
Lende in leckerer Rahmsoße

Schweineschnitzel
in Panko paniert und gold-braun gebraten

Cordon Bleu
paniert und gold-braun gebraten

Saltimbocca alla Romana
mit Rohschinken und Salbei

V O M  S T R O H S C H W E I N
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Rinderschmorbraten
zart gebratenes Rinder Maiserl in herzhafter Soße.

Gulasch
saftiges Gulasch, nach ungarischer Rezeptur.

Pfefferrahmgeschnetzeltes
aus der Rinderhüfte

Rouladen
klassisch mit Senf, Zwiebeln, Gurken 
und Speck gefüllt, in feiner Soße.

Sauerbraten
aus eigener Beize, in einer fein 
abgeschmeckten Soße

Rindergeschnetzeltes
„Stroganoff Art“ mit Champignons

Roastbeef
rosa gebratene Rinderlende in eigenem Bratenjus

Tafelspitz
in Meerrettichsoße

V O M  W E I D E R I N D 

Chili con Carne
mit Kidney Bohnen und Mais.

Rahmgulasch
nach original ungarischem Rezept.

V O M  R I N D  &  S C H W E I N
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Saftiges Rahmgulasch
in feiner Rahmsoße.

Kalbsrahmgeschnetzeltes
in feiner Pfefferrahmsoße.

Kalbsbraten
saftiges Kalbsmaisserl in Rahmsoße.

Kalbstafelspitz in Kräuter-Meerrettichsoße
schonend sous-vide-gegart

Kalbsgeschnetzeltes
„Zürcher Art“ mit Champignons.

Saltimbocca alla Romana
mit Rohschinken und Salbei

Wiener Schnitzel XL
mit Panko paniert, in Butterschmalz gebraten.

Cordon Bleu XL
gefüllt mit Schinken und Käse, mit Panko paniert, in 
Butterschmalz gebraten.

Rehgulasch
saftiges Gulasch aus der Keule.

Hirschgulasch
saftiges Gulasch aus der Keule.

Medaillons von Reh
rosa gebratener Rücken in feiner Soße.

V O M  M I LC H K A L B

V O M W I L D
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Thai-Reisnudeln mit Erdnusssoße
mit Frühlingszwiebeln, Zucchini, grünen Bohnen, 
Brokkoli und Mungbohnensprossen.

Grünes Thai Curry
mit Zucchini, Aubergine, grüne Bohnen, Champignon
und Currypaste.

Vietnamesischer Tomaten-Tofu
mit Erdnussöl, Tomaten, Frühlingszwiebeln und Knoblauch

Sesamnudeln mit Spargel und Pilzen
nur zur Spargelzeit.

Risi e Bisi
Italienischer Erbsen-Reis (auch als Beilage)

Asia Nudelpfanne
Eiernudeln mit frischem Wokgemüse und pikanter 
Kokos-Erdnusssoße.

Spinat-Lachslasagne
mit Tomatenragout.

Gemüselasagne / Lachslasagne / Spinatlasagne
mit mediterran gewürzen.

Lasagne Bolognese
mit Hackfleischsoße.

Semmelknödel in Pilzrahmsoße
mit feiner Pilzmischung.

Parmigiana di Melanzane
Italienischer Auflauf aus Auberginen oder Zucchinis.

V E G A N

T E I G WA R E N  &  V E G E TA R I S C H E S
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• Grüne Bandnudeln
• Tagliatelle
• Nudeln „Spirelli“
• Butter Spätzle
• Semmelknödel
• Kartoffelknödel
• Butter Reis
• Wildreis
• Blaukraut
• Sauerkraut
• Speck Bohnen
• Rahmkarotten
• Gemüsestrudel
• Rosenkohl
• Baby Rosmarinkartoffeln
• Kartoffelgratin
• Salzkartoffeln
• Wirsingrahmgemüse
• Fingermöhrchen
• Balsamico-Schmortomaten

• Sommergemüse
kleine Fingermöhrchen, gelbe Karottenscheiben,
Kohlrabistreifen und Broccoliröschen.

• Mediterranes Grill-Pfannengemüse
gegrillete Zucchini, Paprika, Zuckererbsenschoten,
in einer mediteranen Soße.

• Spanisches Grillgemüse
gelbe und grüne Zucchinistücke, gegrillte Paprika 
und gegrillte Auberginen in einer mediteranen Soße.

B E I L A G E N

B E I
L A G
E N
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B B Q

• Verschiedene Fleischsorten
• Verschiedene Grillwürste
• Verschiedene Grillsoßen
• Verschiedene Brötchen
• Kleinen Salatbuffet

• Verschiedene Premium Fleischsorten, 
  wie z.B. Dry Aged Roastbeef
• Grillfisch (Forelle / Saibling / Scampispieße)
• Verschiedene Grillwürste
• Grillgemüse
• Verschiedene Grillsoßen
• Verschiedene Brötchen
• Großes Salatbuffet
• Spezialer 800 °C Grill für das perfekte Steak
• oder Unser rustikales Plancha-Fass

genießen Sie zu Hause mit Ihren Gästen Steaks 
in Steakhouse-Qualität. Wir bereiten in unse-
rem 800 °C Grill verschiedenste Sorten an 
Rindersteak zu, wie z.B. Flanksteak, Entre-
cote oder Filet. Die Steaks werden in kleine 
Tranchen geschnitten, sodass Ihre Gäste die 
Möglichkeiten haben, von Allem etwas zu pro-
bieren. Natürlich sind wir dafür auch mit den 
passenden Beilagen und Soßen ausgestattet.
Natürlich gerne auch mit passender 
Weinbegleitung.

G E N I E S S E R  B B Q
A B  2 5  P E R S O N E N

P R E M I U M  B B Q
A B  2 5  P E R S O N E N

S T E A K  A B E N D  D E LU X E
1 0  -  2 0  P E R S O N E N
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I T ’ S
B U R G E R
T I M E

B B Q

Wir richten Ihnen ein großes Buffet auf, mit 
allem, was einen Burger ausmacht.

Wir grillen für Sie verschiedene Burger-Pat-
ties auf den Punkt,  überbacken diesen nach 
Wunsch mit Käse und bereiten in unserem 

800 °C Grill den knusprigen Bacon zu.

Jeder Gast hat eigene Vorstellungen 
von dem perfekten Burger. 

Mit uns haben Sie die Möglichkeit ganz 
individuell Ihren persönlich perfekten Burger 

zusammenzustellen.

Angefangen beim Burgerbrötchen bis hin zum 
knackigen Salat.

Wir setzen auf frische und Qualität aus der 
Region.

Wir garantieren durch eigene Herstellung der 
Burger-Patties höchste Qualität.

100 % bestes Rindfleisch, Salz und Pfeffer.
Mehr braucht ein Burger nicht.

B U R G E R B U F F E T
A B  2 5  P E R S O N E N

G E N I E S S E R  B B Q
A B  2 5  P E R S O N E N

P R E M I U M  B B Q
A B  2 5  P E R S O N E N

S T E A K  A B E N D  D E LU X E
1 0  -  2 0  P E R S O N E N

I H R  I N D I V I D U E L L E R  B U R G E R

D I E  F R I S C H E S T E N  Z U TAT E N

PAT T I E S  AU S  E I G E N E R 
H E R S T E L LU N G

• Teller und Besteck

• Beilagen wie z.B. frische Chips 

oder Pommes

• Personal und Grill

WA S  I S T  D A B E I ?
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H E N D L H A X ’ NS A F T I G E S
G R I L L H E N D L

Knusprige Haut,  saft iges 
Fleisch und köstl iche Aromen 
-  unser Hähnchengri l l -Cater ing 
ist  die per fekte Wahl für  Ihre 
nächste Veranstaltung.  Egal, 
ob Hochzeit ,  Firmenfeier  oder 
Gar tenpar ty,  unser Gri l lmeis-
ter  zauber t  unwiderstehl iches 
Hähnchen,  das Ihre Gäste be -
geistern wird.

A B  S O F O R T
N E U
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H A X ’ NL E C K E R E
S C H W E I N S H A X ’ N

frisch vom Gri l l .  Auf Wunsch 
auch gerne Roll-  und Spieß-
braten vom Schwein oder Span-
ferkel.

Wir  kommen mit  unserem Hendl-
Gri l l  (mit  Platz für  insgesamt 36 
Hähnchen oder Schweinshax ’n) 
direkt  zu Ihnen nach Hause.
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D E S S E R T S

im Desertglas ca. 45 ml

im Weinglas ca. 150 ml

in der Schale ca. 3 l
für etwa 20 Personen
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Weiße Quark-Mousse
weiße Schokolade mit Quark unter einem 

Fruchtspiegel nach Wahl (z.B. Erdbeere, 

Himbeere, ...)

Panna Cotta 
italiensches Dessert mit Sahne und Vanille unter 

einem Fruchtspiegel nach Wahl 

(z.B. Erdbeere, Himbeere, ...)

Mousse au Chocolat
Mousse aus dunkler Schokolade unter einem

Fruchtspiegel nach Wahl (z.B. Erdbeere, 

Himbeere, ... )

Limetten Mousse
erfrischendes Dessert mit frischem Limettensaft, 

Buttermilch und Sahne.

Pfirsich-Maracuja-Creme
fruchtiges Dessert mit Pfirsichstücken,

Sahne-Joghurt unter einem Maracuja-Spiegel.

Zitronencreme
Creme aus Quark, Sahne und Zitrone.

Spaghetti-Eis Creme
ohne Eis, Mascarpone-Quark-Creme unter einem 

Erdbeerspiegel und geraspelter weißer 

Schokolade.

Tiramisu (nur in der Schale)
schaumiges Dessert aus Mascarpone, Eigelb, 

Eiweiß und in Amaretto und Espresso getränkten 

Biskuits. 

Erdbeer Tiramisu (nur in der 
Schale)
schaumiges Dessert aus Mascarpone, Quark

und in Orangensaft getränkte Biskuits.

Amarettini-Kirsch Nachspeise 
Sauerkirschen auf Mascarponecreme und

Amaretto-Amarettini-Mousse.

Apfel-Schichtspeise
Zimt-Apfelscheiben auf luftig geschlagener 

Sahne, getoppt mit Spekulatiusstreusel.

Schwarzwälder Kirsch Dessert
der Klassiker neu gedacht. Abwechselnd ge-

schichteter Schokokuchenteig mit Kirschen 

und feiner Creme.

Cheesecake-Dessert
fruchtiges Dessert mit Frischkäse.
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Zwetschgenkuchen
fruchtig-saftige Zwetschgen auf einer Creme mit 

Vanille- und Persipannote, darunter ein Mürbteig.

Apfelkuchen mit Streusel 
Hefemürbeteig mit frischen Apfelstücken, Sulta-

nin und goldgelben Streuseln. 

Schokokuchen
Saftige Schokoladenmasse und ein Überzug aus 

kakaohaltiger Fettglasur.

Black Forest Cheescake
cremige Schoko-Cheesecake-Masse aus Frisch-

käse und Sahne auf einem Schoko-Cookie-Streu-

sel-Boden mit einer fruchtigen Sauerkirschzube-

reitung.

Blueberry Cheescake
Cheesecake-Masse mit Frischkäse und Sahne 

sowie saftigen Wildheidelbeeren auf Boden mit 

knusprigen, hellen Cookie-Streuseln.

Haselnusskranz 
aus einer feinen, saftigen Haselnuss-Rührmasse, 

mit gehackten Haselnüssen und Dekorpuder 

garniert.

Erdbeer-Tarte
Leckere Erdbeerhälften und eine Erdbeer-Frucht-

zubereitung auf einer feinen Joghurt-Pudding-

creme, darunter ein knuspriger Buttermürbteig.

Kirsch-Sand-Blechkuchen 
Eine lockere Sandmasse mit herrlich saftigen 

Kirschen und gehackten Haselnüssen.

Marmor-Blechkuchen
Die helle und die dunkle Rührmasse wechseln 

sich ab und harmonieren in Optik und Ge-

schmack. 

Zitronen-Blechkuchen
Fruchtig-frischer Rührteig mit Zitronengranulat.

N I C H T  D A S 
G E W Ü N S C H T E  D A B E I ?

Natür l ich können auch eigene 
Desser t-  und 

Kuchenvorschläge angefragt werden. 

C AT E R I N G K ATA LO G 2024

31



K U C H E N
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S E R V I C E

gerne richten wir für Sie den Sekt- oder Cocktailempfang aus.

Wählen Sie aus z.B. Aperol Spritz, Hugo, Lillet Wildberry oder anderen Aperitifen.

Preis variiert je nach Sorte und Umfang des Empfangs.

Wir bieten alle Getränke der Brauerei Auerbräu an.

Von Cola Mix über Apfelschorle bis hin zu deren Bierspezialitäten.

Wenn Sie Produkte anderer Hersteller wünschen, ist dies natürlich auch möglich, jedoch nicht auf 

Kommission.

Wein und Sekt bieten wir aus unserem eigenen umfangreichen Sortiment.

verschiedene Schinken-Spezialitäten frisch vor dem gast geschnitten.

Parmesan frisch gehobelt, Crustini, kleine Antipastivariation, gemischte Brötchen und auf Wunsch 

gerne auch mit Wein.

Ein Hingucker auf jeder Hochzeit oder Gartenparty.

• Gedeck (Teller / Messer / Gabel)

• Gläser (Weinglas / Sektglas / uvm.)

• Kuchen-/Suppenteller

• Kuchengabel

• Kaffee-/Suppenlöffel

• Chafing - Dish (Warmhaltebehälter)

• Bierzeltgarnitur (1 Tisch, 2 Bänke)

• Stehtische 

• Tischdecke und Sitzpolster (für Biergarnitur)

• Tischdecken weiß (130 x 190, 130 x 280 cm)

• Pavillion ( 3m x 6m)

• Heizpilz

• Grill

• Beefer 800° C Grill

• Kaffevollautomat / Filterkaffeemaschine

• Kühlanhänger

• Eiswürfel und Crushed Ice

• Verschiedene Deko, wie Vasen und Kerzenständer

• Lieferung 

• Servicepersonal

S E K T -  &  C O C K TA I L E M P FA N G

G E T R Ä N K E

S P E Z I A L I TÄT E N  B A R

W I R  B I E T E N  I H N E N  AU C H :
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